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KAI KOCHMESSER SELECTION

https://www.kai-messer.shop/
https://www.kai-messer.shop/shun-classic-dm-set-w16-santoku-eichenbrett-363


Shun Classic
# DM-Set-W16

2-teiliges Set mit Santoku 7.0“
und Schneidebrett in Eiche

Die zu den weltweit umfangreichsten 
Damaszenerserien gehörende Messerserie 

ist aus speziell entwickeltem, robustem 
Damaszener Stahl (32 Lagen) hergestellt, 

der sich durch eine einzigartige, natürliche 
Maserung auszeichnet. Die innere Lage 

der Klinge besteht aus besonders hartem 
VG-MAX Stahl (61±1 HRC). Durch einen 

konvexen Schli� und das feine, manuelle 
Honen erhalten die Shun Messer eine 

unvergleichbare Schärfe. 

Im Set: Klassisch japanisches Santoku 
mit 18,0 cm Klingenlänge und das exklusive 

kai Schneidebrett aus Eiche mit schrägen 
Gri�kanten, 40 x 25 x 2 cm.

Schleifen
& Pflegen

# Schleifen-W16

4-teiliges Schleif- und Pflegeset
mit Shun Kombinationsschleifstein,

Kamelien-Öl, kai Pflegetuch
und Aufbewahrungsbox

Um Shun Messer auf traditionell japanische 
Weise nachzuschärfen wird z.B. ein keramisch 

gebundener Nass-Schleifstein benötigt. 
Unser speziell abgestimmtes Shun Pflegeset 

enthält den Kombinationsschleifstein, mit 
einer 1000er und 300er Körnung, sowie 
feinem, japanischen 100% Kamelien-Öl,

einem Microfasertuch mit kai Logo 
und praktischer Aufbewahrungsbox.

I.

II.

 

https://www.kai-messer.shop/shun-classic-dm-set-w16-santoku-eichenbrett-363
https://www.kai-messer.shop/schleifen-w16-4-teiliges-schleifset-364


Shun Premier
Tim Mälzer

# TDM1723-W16

3-teiliges Set mit Kochmesser 6.0“,
Messertasche und handsigniertem 
Tim Mälzer Kochbuch »Die Küche«

Ein Glanzstück japanischer Schmiedekunst: 
Der ergonomische Walnuss-Gri� und die handbearbeitete 

Hammerschlagoberfläche der Klinge prägen den au�allenden Look 
der Shun Premier Tim Mälzer Serie. Gefertigt aus klassischem 

Damaszener Stahl (32 Lagen) mit einem Kern aus VG-MAX Stahl erhalten 
die Klingen ihre ultimative Schärfe und sind besonders hart (61±1 HRC). 

Getreu Tim Mälzer‘s Prämisse: „Ein gutes Messer erleichtert nicht nur die 
Arbeit, sondern hilft auch beim Gelingen“ wurde jedes der sorgfältig 
hergestellten Damastmesser von japanischen Schmiedekünstlern 

perfekt auf seinen jeweiligen Anwendungsbereich abgestimmt.

Im Set: Shun TDM Kochmesser mit 15,0 cm Klingenlänge, 
Textilmessertasche mit besticktem Logo und 

Tim Mälzer‘s Kochbuch »Die Küche« (neu ab Oktober 2016),  
exklusiv im kai Geschenkset von Tim per Hand signiert.

III.
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https://www.kai-messer.shop/shun-premier-tdm-w16-weihnachtsset-tim-maelzer-313


Michel BRAS
de profession

# BK-W16

2-teiliges Exklusivset mit der Michel BRAS
Mandoline (inkl. 5 Wechselklingen)
und der Michel BRAS Küchenschere

Einfach in der Handhabung und präzise in der 
Anwendung, paart die Mandoline der Michel BRAS 

Serie Funktionalität und hochwertige Qualität: 
Fünf verschiedene Klingen gefertigt aus VG-MAX 

Stahl für Scheiben, Wellen- und Wa�elschnitt
und drei verschiedene Julienne-Schnitte 

(3, 7 oder 10 mm), lassen sich je nach Bedarf 
austauschen. Ihre feine Verarbeitung und besondere 

Schärfe garantieren dabei ein optimales, sauberes 
Schneideergebnis und erleichtern das Vorbereiten 
verschiedener Gemüsesorten. Der Schnittguthalter 

sorgt für ein sicheres und leichtes Arbeiten; 
eine Aufbewahrungsbox schützt die feinen Klingen

 nach dem Gebrauch.

Die Michel BRAS Mandoline wurde mit den 
„reddot design award“, dem „German Design Award“ 

und dem „Design Plus Award“ ausgezeichnet.

Das 2-teilige Geschenkset enthält die Mandoline,
 mit Schnittguthalter und Aufbewahrungsbox samt

5 Klingeneinsätzen, sowie einer formschönen 
Michel BRAS Premium-Küchenschere.

IV.

https://www.kai-messer.shop/michel-bras-bk-w16-geschenkset-366


Shun Classic
DM-0719-W16

2-teiliges Set mit Shun Kochschürze
und 8.0“ Kochmesser mit Kullenschli� 

Einsatzbereit mit der Shun Kochschürze: 
Das passende Outfit für die Küche kommt im

Set mit einem Kochmesser aus der Shun Classic 
Serie. Das unvergleichbar scharfe Messer aus 
Damaszener Stahl hat einen Kullenschli�, der 
nicht nur einen besonderen Charakter verleiht, 

sondern auch eine besondere Funktion hat. 
Durch die Kullen entsteht zwischen Schneidgut 

und Klinge ein Luftpolster, welches den 
Reibungswiderstand verringert und ein Anhaften 

des Schneidgutes an der Klinge minimiert.

Im Set: Schwarze Kochschürze mit gesticktem 
Shun Logo in Rot, verstellbarem Gurt und
Hüftschlaufe zum Binden, Shun Classic 

Kochmesser mit Kullenschli� mit 20,0 cm Klinge.

V.

Pure Komachi
Grater

Die neuen kai Pure Komachi Reiben 
in 3 verschiedenen Ausführungen:

a. Feine Reibe & Zester
PG-0001

b. 2-Wege Reibe
PG-0002

c. Julienne Hobel 
PG-0003

VI.

Die Reiben sind mit langlebigen, extrem 
scharfen Edelstahlklingen bestückt. 
Die Klingenmuster, von klassischen 

Kimono Mustern inspiriert, sorgen in 
Verbindung mit einer speziellen Ätztechnik 
für einen verminderten Kraftaufwand beim 

Gebrauch. Lebensmittel werden präzise 
geschnitten, nicht zerdrückt – so dass sich 

Aroma und Geschmack voll entfalten können.  
Die Reibe besitzt einen ergonomischen Gri� 

und ist spülmaschinengeeignet. 

Die Reiben wurden mit dem „German Design 
Award Special 2016“ und dem 

„reddot design award“ ausgezeichnet.

https://www.kai-messer.shop/shun-classic-dm-0719-w16-messerset-367
https://www.kai-messer.shop/pure-komachi-grater-reibe-zester-368
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Wasabi Black
# 67-W16

3-teiliges Set mit 8.0“ Kochmesser
und zwei Allzweckmessern 6.0“, 4.0“

Klare Formgebung, robuste Materialien und 
durchdachte Funktionalität: Wasabi Black, 
eine Kochmesserserie mit polierter Klinge 

und schwarzem Gri�. Die in Japan 
hergestellten Messer, mit rostfreier 

Edelstahlklinge und einem Härtegrad von 
58±1 HRC, geben jeder Küche ein 

unverwechselbares, fernöstliches Flair. 

Im Set: Kochmesser mit einer Klingenlänge 
von 20,0 cm und zwei Allzweckmesser mit 
einer Klingenlänge von 15,0 bzw. 10,0 cm.

Tim Mälzer
Junior Set

# TMJ-1000

2-teiliges Set mit Junior-Kochmesser
4.25“ (11,0 cm Sägeklinge) und

kai Finger Protector in Geschenkbox

VIII.

Alle Infos auch unter www.kai-europe.com  | Join us on facebook.com/kai-europe | Instagram: @kai_europe

VII.

Das Set wird für Kinder ab 6 Jahren empfohlen. 

https://www.kai-messer.shop/wasabi-black-67-w16-messerset-371
https://www.kai-messer.shop/tim-maelzer-tmj-1000-junior-kochmesser-372
https://www.kai-messer.shop/

